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Editorial

Esto, en realidad, no es un editorial, es un llamado desesperado. Se nos acaba el tiempo.
Tenemos que apurarnos. Nos hemos llenado de trabajo —de buen trabajo- y no hemos
dedicado el tiempo necesario a la elaboracién del guién de nuestra Sala Introductoria. No
podemos retrasarnos mas. Compafieros investigadores/curadores, la propuesta queda en sus
manos. Habrd que tenerla lista en la segunda quincena de octubre. jA organizarse para
trabajar en ello!

Gloria Artis

Noticias

Curso de Ciencias Islamicas

El 16 de agosto Alejandra Goémez Colorado concluyo el
curso de Ciencias Islamicas al que fue invitada por la
Asociacion Internacional de Egresados de la Universidad
de Al Azhar en El Cairo, Egipto. Durante un mes, de
forma intensiva, la ¢élite de eruditos y pensadores de esta
universidad, una de las mas prestigiosas en el mundo
islamico, capacitdé a un grupo de 15 mexicanos en los
fundamentos y la historia islamica. Hay que destacar que
es la primera vez, desde su fundacion en el siglo XIII,
que Al Azhar abre sus puertas a académicos no musulmanes, en un esfuerzo por entablar un
didlogo con nuestro pais y desmitificar al islam.

Al final de esta estancia, Alejandra participé en el
encuentro La influencia del Mundo Isldmico en
Latinoamérica —organizado por la Biblioteca Alexandrina—
con la ponencia “Las colecciones del Mundo Arabe y los
proyectos del Museo Nacional de las Culturas”. Nuestra
compaiiera, ademads, estableci6 contacto con los
investigadores del Centro de Estudios de Civilizacion

= Islamica y del Museo de Manuscritos de la Biblioteca con
el fin de contar con una exposicion para el afio 2020. (Gloria Artis)

Sobre nuestro Archivo Historico

La memoria histdrica de cualquier instancia del INAH se encuentra confinada en las evidencias
documentales generadas por sus actividades cotidianas, sean éstas de caracter académico,
cientifico, docente y/o administrativo. A su vez, todos estos testimonios se convierten en
fuentes de investigacidon al momento que se integran a los archivos histéricos.
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En el caso del Archivo Histdrico del Museo Nacional de las Culturas del Mundo, el corpus
documental se integra basicamente por fondos que reflejan las actividades propias de una
entidad de naturaleza museistica, aunque la peculiaridad de dichas fuentes radica en la
procedencia u origen de las piezas que conforman su acervo mueble. Se consideran las
donaciones extranjeras de embajadas, museos, universidades o hasta de coleccionistas
particulares; los intercambios y préstamos; la presentacion de guiones curatoriales vy
museograficos; los registros y listados de patrimonio etnografico, histérico y arqueoldgico; las
actividades de divulgacion, asi como otras tareas propias de la cotidianeidad de su entorno
laboral.

Actualmente el Archivo Histérico encamina sus esfuerzos a la consecuciéon de tres objetivos
primordiales: primero, la catalogacién, digitalizacion y automatizacion de sus fondos
documentales, integrando la base de datos que estas labores generan a la red institucional de
bibliotecas y archivos histéricos; en segundo lugar, la recuperacion de la memoria historica
concerniente a los antecedentes funcionales del inmueble en Moneda 13 durante la época
virreinal, asi como a los antecedentes museisticos mas antiguos del propio edificio, a partir del
ultimo tercio del siglo XIX; y, finalmente, se busca consolidar la integraciéon de los acervos
fotografico y documental en un mismo espacio fisico, con miras a la conformacion de un
sistema de informaciéon que permita una mayor identificacion del patrimonio mueble y
colecciones que conserva en el acervo del Museo Nacional de las Culturas del Mundo.
(Octavio Martinez Acuna)

Reseina de actividades:
* Conferencia sobre el Sahara Occidental, en |la Biblioteca Pedro Bosch Gimpera
* Conferencia Arquitectura de Iran, Segundo Encuentro gastronémico...
* Realizan dinamica Té en Iran: Cultura y tradicion
* Conferencia sobre la Central de Abastos de la Ciudad de México
* Recital de Musica francesa, con alumnos de Canto de la UNAM
* Presentacién de platillos del Concurso Historia y cocinas del mundo
* Conferencia jQuiero ser chef!
* Conversatorio Hablemos de pulque

Conferencia sobre el Sahara Occidental, en la Biblioteca Pedro Bosch Gimpera

Los 250 mil saharauis que actualmente viven refugiados en campamentos en Argelia
“‘han sido sedentarizados”; sin embargo, su pasado némada sigue existiendo como
parte de su cultura, “son una sociedad sin paredes, sin fronteras”. Asi la definié la
doctora Silvana Rabinovich, coordinadora del proyecto “Heteronomias de la justicia:
nomadismo y hospitalidad en el lenguaje”, durante la conferencia sobre el “Sahara
Occidental” este miércoles 15 de agosto, en la Biblioteca Pedro Bosch Gimpera del
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Museo Nacional de las Culturas del Mundo.

En el conversatorio, realizado en el marco de nuestra exposicion temporal De
nomadismos y hospitalidades: Comcaac y Saharauis, también participaron Rita
Guidarelli, Gabriela Macedo, Aranzazu Blazquez y Angel Avifia, integrantes del
Seminario “Heteronomias de la justicia...”, quienes conversaron con el publico sobre
el trabajo de investigacion que realizaron en su visita a los campamentos saharauis
en noviembre de 2017.

Los estudiantes del Instituto de Investigaciones
Filolégicas de Ila UNAM compartieron sus
experiencias durante su viaje al desierto del Sahara;
gracias a las familias saharauis pudieron aprender de
la hospitalidad, el arte de la escucha y Ila
conversacion, el respeto por el otro y la relacion de
este pueblo ndmada con el desierto, asi como su
forma de ver y experimentar la vida.

Rita Guidarelli se refirié a su acercamiento a las bibliotecas y el trabajo pedagogico en
las escuelas. Los nifios —dijo- aprenden sobre su entorno a través de varios idiomas
como el espafiol, arabe, inglés y francés. Conté cémo los investigadores mexicanos
ensefiaron a los ninos palabras en espanol por medio de una loteria tradicional, asi
como su acercamiento a un Centro de Ensefianza para nifios saharauis con
capacidades diferentes, que en ese lugar son llamados personas con “diversidad
cognitiva”; alli se les ensefia el respeto, la autonomia y el aprendizaje por medio de —y
en— la cotidianidad.

Gabriela Macedo, por su parte, se refirio mas a la
relacion entre el té y la comunidad. El té verde se toma
en tres etapas: “amargo como la vida, dulce como el
amor y suave como la muerte”. Afirmé que el té no sélo
es una bebida para refrescar y regular la temperatura
sino un complejo ritual de bienvenida, hospitalidad e
intercambio de noticas y conocimientos; por eso,
siempre debe compartirse con los otros.

Aranzazu Blazquez habld sobre la vision occidental de la premura del tiempo, la
preocupacion por la acumulacién de pertenencias y la nocion de propiedad privada,
ideas muy ajenas a los saharauis: “la vida ndmada no se rige por el reloj, los
calendarios y la légica de la propiedad; para ellos el tiempo y la propiedad son
relativos, las pertenencias son pocas para viajar ligeros y muchas cosas se comparten
con la comunidad”.
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Angel Avifia se refirié a la vulnerabilidad de la sociedad saharaui por su condicién de
refugiada en tierras ajenas, tras la expulsion de su territorio ancestral por parte de
Marruecos. Para el investigador, los saharauis comprenden la “vulnerabilidad del otro
y, por lo tanto, se comportan con calidez y hospitalidad con los demas”.

Conferencia Arquitectura de Iran, Segundo Encuentro gastronémico...

Las diferencias entre las cocinas antiguas y modernas, asi como el nacimiento de las
cafeterias en Iran fueron los temas principales de la conferencia “Arquitectura de
Iran”, impartida por las arquitectas Zahra Yahyazadeh y Mina Mokhtarian, este viernes
17 de agosto, durante el Segundo Encuentro gastrondémico “Persia: sabores y
sabiduria”.

Yahyazadeh, estudiante de Arquitectura e Ingenieria
en el IPN Tecamachalco, expuso la transformacion
de las cocinas —que antafio eran espacios alejados
de las habitaciones principales, oscuros y ocultos de
la vista— a lugares compartidos que “han perdido los
muros” para convivir con las salas y los comedores
en los hogares iranies.

En la antigiedad, explic6 Zahra, las cocinas no contaban con ventilacion ni
iluminacion, eran sitios destinados principalmente a las mujeres y se encontraban
lejos de los patios centrales. Con la llegada de la modernidad, la creacién de
viviendas en el espacio urbano, la educacion y la liberacién femenina, el avance
tecnolégico y el aumento de la poblacion, la cocina se adapté a departamentos
pequenos, donde el maximo aprovechamiento del espacio dio pie a que la cocina se
convirtiera en un lugar semi-publico.

Por su parte, la arquitecta Mina Mokhtarian, egresada de la Universidad Pars en Iran,
hizo un breve recorrido por la historia de la creacion de las cafeterias iranies, las
cuales tuvieron origen en las habitaciones privadas de los palacios durante el imperio
Safavida (1501-1722). La investigadora asegur6 que el café llegé desde Turquia para
venderse en las calles y consumirse de manera publica en Iran en 1514, en las
ciudades de Qazvin e Isfahan.

Fue hasta los siglos XIX y XX, cuando las cafeterias comenzaron a tener un papel
relevante en la vida publica irani; eran el lugar de reunion de los intelectuales, poetas,
musicos y escritores, en donde se discutian temas politicos y culturales. Asimismo,
funcionaban como un sitio donde otros sectores de la poblacion se enteraban del
acontecer diario.

MONEDA 13, CENTRO HISTORICO, C.P. 06060, MExico, D.F.
(+52 55) 5542-0422 /0484 /1097 /0165 /0187 /1624, ext. 414237
jorge_berdeja@inah.gob.mx -« boletin.interno.mncm@gmail.com




2 Museo NAcCIONAL
v DELAS CyLTURAS
DEL MuNDO

& INAH

Estas cafeterias, donde también se servia té después de su llegada a Iran en 1898
desde la India, solian estar divididas por clase social. Habia algunos cafés especiales
para los caballeros acomodados y atletas; alli, las mujeres tenian prohibida la entrada.
Hubo otras mas accesibles en los bazares, los mercados y las terminales de
autobuses, donde acudia el resto de la poblacion.

* Taller de Dibujo persa
Durante la jornada del viernes se llevé a cabo la segunda sesién del #Taller de Dibujo
persa, impartida por la artista irani Ghazal Rezvani. La artista explicé los principios de
la pintura en Iran, caracterizada por el dibujo de los contornos, la reflexién de la luz
desde todos los angulos, donde se destacan los motivos de la primavera
representada en todo momento como un simbolo del “paraiso en la Tierra”.

Asimismo, tuvo lugar la visita guiada a las
bibliotecas de la Universidad del Claustro de Sor
Juana, de la Fundacion Herdez y la “Pedro Bosch
Gimpera” del Museo Nacional de las Culturas de
Mundo. En este ultimo recinto, especializado en
temas de antropologia, historia y diversidad cultural,
participaron nuestros compaferos Julio Millan,
Angélica Camargo y Maria de los Angeles Angeles
Pacheco, encargados de la Biblioteca del museo y
Miguel Angel Valdés, organizador del Segundo Encuentro gastronémico...

Realizan dinamica Té en Iran: Cultura y tradiciéon

El té, originario de China, es relativamente nuevo en la cultura irani; llegé al pais
procedente de la India a finales del siglo XIX. De las cinco especies que existen de té
en el mundo, en Iran se bebe exclusivamente una: el té negro. Es lo que se comento
durante la dinamica Té en Iran: Cultura y tradicién, que se llevé a cabo como parte de
las actividades del Segundo Encuentro gastrondmico “Persia: Sabores y sabiduria”,
en el Museo Nacional de las Culturas del Mundo.

Esta dinamica consistio en que el publico, en
grupos de 30 personas, pasaba para vivir la
experiencia de una casa de té irani, el ritual de la
peticion de mano alrededor de una mesa con
samovar y tetera y, finalmente, una degustacién
de dulces y postres iranies.

Para lograr esta experiencia gustativa y también
de conocimiento de los ritos y costumbres de otra
cultura, se contod con la participacion de Fernando
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Gaitan Ortega y Walter Cortinez Valontterio, de la Academia Mexicana del Té; Débora
Dychter, de Zoma Té; Aline Ponce de Ledn, de Shirini, sabores persas, y Yuny
Legorburo, del Café Ruta de la Seda, con la asesoria de Taheré Ghasemi, Consejera
de la Embajada de la Republica Islamica de Iran en México.

Los miembros de la Academia Mexicana del Té hicieron una breve introduccion sobre
la historia del té, su descubrimiento en China hace mas de 5 mil afios, para después
pasar a la India y de alli, a través de la Ruta de la Seda, llegar a Oriente Medio vy,
finalmente, a los paises de Europa, como Holanda, Portugal y Reino Unido.

En una de las estaciones, se recreo la peticion de mano de la novia en Iran. Se invitd
a seis visitantes a representar a los padres de la novia y el novio, y a la pareja
contrayente. En una mesa se dispuso el juego de té y la novia sirvio las tazas del
aromatico brebaje. Se pidié a los participantes que pusieran un terron de azucar entre
el paladar y la lengua (y no directamente en la taza). Si el novio acepta el té que le
ofrece la novia, queda sellado el compromiso, sin mediar palabras. Si lo rechaza, no
habra boda.

Posteriormente, los participantes degustaron dulces y pasteles hechos con
ingredientes como azafran, cardamomo, agua de rosas, miel y azucar, adornados con
pétalos de rosa o pistaches, por las chefs Ponce de Ledn y Legorburo.

* Conferencia sobre la Central de Abastos de la Ciudad de México

A la una de la tarde, se realiz6 una conferencia sobre el mayor mercado de
Latinoamérica: la Central de Abastos de la Ciudad de México. Participd su
Administrador General, sefior Sergio Palacios Trejo. En dicha charla se presentd un
documental sobre la construccion e importancia de tan imponente obra, que distribuye
los alimentos y productos perecederos y no perecederos a la capital de México y su
zona conurbada, asi como las dificultades que muchos veian en ese inmenso
proyecto.

Palacios Trejo sefiald que el tradicional mercado
de La Merced, en el Centro de la ciudad,
resultaba insuficiente. Por ello, a finales de los
afios 70 del siglo pasado, se planteé la
necesidad de construir la Central de Abastos,
que fue inaugurada en 1982, convirtiéndose en
el principal receptor de productos perecederos
provenientes de todas partes de la Republica
mexicana y de otros paises como India,
Vietnam, Canada y Estados Unidos.
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El Administrador General comenté que la Central de Abastos no es soélo un lugar
comercial sino también cultural, donde convergen personas de diferentes estratos
sociales e intereses, por o que cuentan con un espacio cultural “La bodega del arte”,
con capacidad para 700 personas. Otro proyecto es “CEDA en tu colonia”, un servicio
por medio del cual llevan productos alimenticios a distintas delegaciones de la Ciudad
de México.

A mediodia, en la Sala Educativa se inici6 el #Taller
“Arquitectura persa”. Contdé con la presencia de
Tahere Ghasemi, quien hizo una breve introduccion
sobre este tema, empezando por describir la mas
importante construccion antigua de Iran: Takhté
Jamshid, que inicidé su edificacion en el afo 512
a.C., en el reinado del emperador Dario |, y se
concluy6 120 afios mas tarde.

En la sesién, a cargo de nuestra compafiera Matilde Ortiz Nicolas, del Departamento
de Comunicacion Educativa, y asistida por Agustin Cervantes, los visitantes pudieron
aprender las bases tedricas de la arquitectura irani y decorar una maceta con motivos
persas, cuyos disefos imitan a la naturaleza.

Asimismo, en la Sala Intermedia se dispuso todo para actividad de Fomento a la
lectura, titulada “Mis historias con sabores y olores del mundo”, a cargo de Andrea
Villa, quien invitd al publico a elaborar un libro de historias con base en la observacion
de una imagen de una pieza de las salas del museo.

Finalmente, en la Biblioteca Pedro Bosch Gimpera del museo, se llevd a cabo el
#Taller de encuadernacion de un recetario, a cargo de Angélica Camargo y Maria de
los Angeles Angeles Pacheco, con la participacion de la tallerista Nancy Pifia. En esta
sesion los asistentes elaboraron una libreta, cuyo propdsito es albergar recetas,
historias, anécdotas y recuerdos. Esta actividad se va a repetir el sdbado 25 de
agosto, a las 14:00 horas.

Recital de Musica francesa, con alumnos de Canto de la UNAM

Este sabado 18 de agosto se realiz6 el Recital de Musica francesa, con alumnos de la
carrera de Canto y el Ensamble Juvenoia de la Facultad de Musica de la UNAM, en la
Sala Julio César Olivé, del Museo Nacional de las Culturas de Mundo.

En la primera parte del concierto participaron las sopranos Diana Roman, con el
Romance, de Claude Debussy (1862-1918); Sofia Huitzilin Flores, quien cantd
L attente, de Camille Saint — Saéns (1835-1921) y Au pays ou se fait la guerre, de
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Henri Duparc (1848-1933). Las dulces melodias escondian escenas de dolor y a
veces de triste melancolia.

Otras piezas que se interpretaron
pertenecen a los compositores Marc-
Antoine Charpentier (1643-1704), Gaetano
Donizetti (1797-1848) y Hector Berlioz
(1803-1869), en las voces de las sopranos
Roberta Viera, Aura Gonzéalez Garcia y la
mezzosoprano Estefanya Marquez,
acompanadas al piano por Elias Morales
Carino.

En la segunda parte del recital, toco el turno
al Ensamble Juvenoia, integrado por Betsabeth Maldonado (flauta), Rogelio Morales
(violoncello), Diego Galicia Suarez (contratenor) y Ezequiel Gonzalez (piano). El
Ensamble interpretd piezas inspiradas en obras literarias de grandes autores
franceses como Victor Hugo y el poeta Evariste Desiré de Forges, vizconde de Parny,
tales como Viens! une flite invisible soupire, de André Caplet (1878-1925), y Chanson
madécasses, de Maurice Ravel (1875-1937), respectivamente.

En la Sala Educativa del museo, se realizé el #Taller Iwa y la naturaleza, en el marco
de la exposicion temporal Vudu, con la participacion de las talleristas Berenice
Gonzalez y Anahi Hernandez; llevaron a los asistentes a una visita guiada v,
posteriormente, los invitaron a hacer un separador inspirado en algunas de las
creencia de la religion vudu, la mas extendida en Haiti.

La jovenes talleristas ensefiaron que los espiritus o /wa del “vudud” surgieron del culto
africano por las fuerzas de la Naturaleza, como el mar, el viento, los huracanes, los
rayos, el sol. Asi, rompieron con los estereotipos propagados por Hollywood sobre las
personas que practican estas creencias y mostraron su amor y apego al entorno
caribefo en el que viven.

Presentacion de platillos del Concurso Historia y cocinas del mundo

El domingo 19, las actividades del Segundo Encuentro gastrondmico “Persia sabores
y sabiduria” resultaron intensas. A las 11:00 horas se llevo a cabo, en la Sala Eusebio
Davalos, la presentacién de platillos del Concurso Historia y cocinas del mundo con la
participacion de estudiantes de dos reconocidas escuelas de gastronomia. Este
certamen se realizé con el propésito de hacer una fusidon de sabores y tradiciones
culinarios de Iran y México.

El jurado estuvo integrado por Afsaneh Hosseini, esposa del Embajador de la
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Republica Islamica de Iran en México; Alin Ponce de Ledn, de Shirini, sabores persas,
y el gastréonomo Miguel Angel Valdés, organizador del Segundo Encuentro
gastronémico... Para evaluar los ingredientes de los platillos desde las perspectivas
antropolégica y académica se conté con la presencia de los investigadores Michel
Samperio, Rosa Maria Garza Marcué y Alejandra Gémez Colorado.

Los primeros en mostrar su platillo fueron los
estudiantes José Carlos Sayago Paz, Sergio
Torres Salazar y Alessandra Vekris Guzman,
liderados por el chef Miguel Flores, de la
Universidad Colegio Superior de Gastronomia,
plantel Condesa. El platillo, titulado “Vida en el
desierto”, segun la descripcion de sus
creadores, es equilibrado y busca el bienestar
del comensal.

Este plato se inspir6 en el Koufthe, hecho con carne molida, muy similar a las
albéndigas mexicanas, acompanado con una salsa elaborada con base en hierbas
frescas como cilantro, perejil, nopal y menta, combinada con un poco de yogurth con
pequefios toques de granada, fruto que se consume en Iran y México. La guarniciéon
fue puré de elote con crema y mantequilla, adornado con flores de cactus.

El segundo equipo fue integrado por Carlos
Alberto Sanchez Hernandez, Paulo Esteban
Canete Cifuentes y Maria de Lourdes Tamez
Martinez, asesorados por el chef Roberto
Juvera, de la Carrera de Gastronomia de la
Universidad del Valle de México, Campus
Lomas Verdes.

Presentaron el platillo titulado “Taco irani de
barbacoa en moja verde y mix de quelites y salsa borracha”, servido con tortillas de
harina (pan pita) hechas con levadura y azafran. La barbacoa se cocindé en penca de
maguey y la salsa borracha se hizo con chile pasilla, ajo y cebolla, sin incluir como
ingrediente el pulque porque en Iran no se consume alcohol. La guarnicion fue un mix
de quelites.

El equipo ganador del certamen se dara a conocer el domingo 26 de agosto, a las
15:30 horas, como parte de la clausura del Encuentro gastronémico...

* Conferencia jQuiero ser chef! )
Por otra parte, a las 13:00 horas, Miguel Angel Valdés ofrecié la conferencia jQuiero
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ser chefl, donde enumer6 algunos aspectos que
se deben considerar cuando se piensa estudiar
gastronomia, como los planes académicos que
manejan las escuelas, asi como los costos de
colegiatura, insumos, ingredientes e
instrumentos.

Valdés dijo que la gastronomia es un trabajo que
requiere de mucho tiempo y algunos sacrificios
porque “mientras trabajas, el mundo festeja”,
ademas de extenuantes jornadas de trabajo;
muchas veces, ademas, el salario no corresponde al esfuerzo del trabajador. Para
cerrar la conferencia el gastronomo hizo una demostracion de como preparar comida
saludable con productos adquiridos en tiendas de conveniencia.

Al mismo tiempo nuestra companera Andrea Villa, de la Sala Intermedia, coordiné el
ciclo de Cuentacuentos “Recetas condimentadas con amor, felicidad y magia”; se
contaron las historias “Samovar”, “La sal”’, “La raiz del cielo”, “La papa”, “Fruto del
amor” y “Drogas sintéticas del amor”.

* Conversatorio Hablemos de pulque
Para cerrar la Jornada domlnlcal a Ias 15:00 horas se llevé a cabo el conversatorio
. ; ‘ ~ wmpm  Hablemos de pulque, en el que participaron
los investigadores Javier Goémez Marin,
director del Museo del Pulque, y Juan Carlos
Ramos, director del Museo de la Memoria de
Tlaxcala.

Aunque el pulque no fue registrado en la lista
de la UNESCO, debe ser -considerado
Patrimonio cultural y gastronémico, afirmé
Gomez Marin, debido a que se reproduce de
manera natural. Asegur6 que los pueblos némadas ingerian el corazén de la planta.
Se tienen registros documentados, con estudios realizados con carbono catorce, de
que esta planta data de hace 8 mil quinientos anos.

El investigador dijo que existe el mural de “Los bebedores”, en la zona arqueoldgica
de Cholula, Puebla. Este mural, de 110 metros, es un gran cédice de una ceremonia
donde se observa a 112 personajes consumiendo pulque: guerreros y ancianos, entre
otros.

En su participacion, Juan Carlos Ramos sefalo que Tlaxcala tiene el tercer puesto en
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produccion de aguamiel a nivel nacional. Dijo que los conquistadores espafoles
llamaron al maguey “la planta de las mil maravillas”, por la gran cantidad de productos
que se obtenian de ella: una lejia, ceniza que cicatrizaba heridas, fibras para tejer, sus
propiedades como alimento (gusanos blancos y rojos, el quiote asado y los palmitos)
y como bebida.

Para finalizar, Ramos se refirid a la exposicion que monté sobre el maguey, al lado de
Javier Gomez Marin, en el Museo de la Memoria de Tlaxcala. También dedicé unos
minutos a resaltar la labor de los tlachiqueros, pues son los herederos de los
conocimientos milenarios para trabajar el maguey, encargados de conservar la
tradicidn del cultivo y el proceso de fermentacion del pulque.

Préximas actividades, del 20 al26 de agosto

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
20 21 22 23| 24 25 26
Cursode Proteccion | Curso de Proteccion VIDA ACADEMICA VIDA ACADEMICA VIDA ACADEMICA TALLER TALLER
Civil, salz Eusebio Civil, sala Eusebio La nacion comcaac en el ‘Seml'nan‘o delcuerpo/ 3— Seminariodel Rueda tu calavera Rueda tu calavera
Davalos, de 103 14 Davalos, de 103 14 siglo XXI Alejandro Aguilar  |18H cuerpo /3—-18 H- Patio Patio
horas horas Zeleny, Centro INAH Sonora  |Sala Julio César Olive Sala Julio César 10-14H 10-14H
13 H -Biblioteca Olivé
i : |vIDA ACADEMICA TALLER CINE [TALLER
Talles de pintura facial |Seminario de la Merced Rueda tucalavera  Gastronomia en Iran y Historia, arte y ciencia
A 11H - Sala Eusebio Sala Educativa el mundo 12 H - Sala Educativa
Selon rojo, 15h |Davalos 10-14H 11,13y 15h-Sala
Intermedia
Conversatorio Derechos |
i [CONVERSRTORIO CINE TALLER - RECITALES
culturales y ling Gisticos de 1a |\;,45: Benin y Haiti £ , =
o | 2 ¥ Gastronomia en Mini chef: Iran y Concierto de Opera
e cavcoae |Mtra. Raffaela Cedraschi . S :
: - Iran y el mundo México 13 H - Salz Eusebio
16 h, Sala Eusebio Davalos SalaE. Davalos-13 H ,
g 13y 16h-Sala 11:30 H- Sala Eusebio Davalos
Intermedia Davalos
TALLER - TALLER - TALLER CUENTACUENTOS
|Ecos de la masicade Irgn | Ecos de lamisica  Noche de Yalda Recetas condimentadas
|16 H -Salal. C.Olivé de Iran 12 H - Sala Educativa conamor, felicidad y

1§ H- Sala‘JuIio El maiz, patrimonio en imagia
Visita guiada a Iz expo De | CésarOlivé 13 H - Sala Intermedia

) riesgo
|nomadismos...

o 13 H - Sala Eusebio
Sala segundo nivel, 16 h Davalos
Conversatorio con Arturo | CONFERENCIA TALLER CINE |
|Morales, promotor Cultura e historia | prapo Voudu Gastronomia en Irdn y el|
culljural comcaac de Iran 14 H - PASILLO imundo
|SalonReojo, 17 h 17 H - Biblioteca 15 h - Salz Intermed iz
CONCIERTO ENCUENTRO ENCUENTRO ENCUENTRO
Hamac Caziim GASTRONOMICO ~ GASTRONOMICO GASTRONOMICO
13 H - Patio Poesia del oraculo: Conferencia: Tortillay Clausura
Uvade Shiraz bebidas a base de 15:30 H - Sala Eusebio
18H - Biblioteca maiz Davalos
14:30 - Sala Eusebio
Davalos
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