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ste trabajo es parte de las investigaciones del proyecto arqueo-

l6gico Vega de Metztitlan y constituye uno de los diferentes

acercamientos al problema de la relacion entre la distribucion es-
pacial de los sitios arqueologicos y las actividades de subsistencia, en
este caso aplicamos la analogia etnografica y la inferencia paleoam-
biental.

Entre los materiales liticos observados y colectados durante las
tres temporadas de recorrido intensivo del area, abundaban unos
instrumentos de obsidiana que en la literatura arqueoldgica han
sido denominados raspadores de maguey, ademas de que teniamos
algunas areas de talleres de estos mismos, lo que atestiguaba su
importancia en la vida cotidiana de las comunidades prehispani-
cas. Asimismo, en las laderas abundaban ejemplares de maguey
que desde hace mucho tiempo no habian sido cultivados ni explo-
tados por los grupos actuales.

Tomando en cuenta que en muchos pueblos se practica el culti-
vo del maguey y la produccion de pulque, para uso personal o pe-
queno comercio y puesto que en zonas semidridas como la nuestra

* Escuela Nacional de Antropologia e Historia (ENAH).
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el consumo de esta bebida tuvo un valor de sobrevivencia, decidi-
mos plantear un subproyecto cuyo objetivo era determinar los cam-
bios en el tiempo de la importancia en el uso del agave, la relacion
funcional con diversas herramientas ceramicas y liticas a través del
estudio de las huellas de uso y los cambios del patron de asenta-
miento ligados a esta actividad durante el Posclasico y la Colonia.
Nos parece que el presente trabajo fue de gran utilidad para sentar
las bases del problema, mismo que actualmente estd siendo objeto
de reflexiones mas profundas y de analisis mas detallados.

Descripcion general del area

La Vega de Metztitlan es una barranca angosta y alargada que se
localiza en el noreste del estado de Hidalgo, aproximadamente 80 km
al norte de la ciudad de Pachuca (fig. 1). De acuerdo con Cantq,' es
parte del borde oriental de la Altiplanicie Meridional, en tanto que
INEGP la clasifica como asentamiento de la provincia fisiografica de la
Sierra Madre Oriental, subprovincia del Carso Huasteco que se ca-
racteriza por ser una sierra plegada pero con rasgos de un carso ma-
yor con alto grado de diseccion. La Vega cuenta con un area de aproxi-
madamente 110 km,? su longitud es de 32.5 km y su anchura varia de
300 a 4000 m. Desde el punto de vista hidrolégico pertenece a la
cuenca del Pdnuco-Moctezuma y estd drenada por el rio Metztitlan
o Venados que alimenta un lago, formado durante el Cuaternario
por un derrumbe tecténico,’ que esta en proceso de azolvamiento.

El clima actual predominante en la parte baja, entre 1250 y 1700 m,
es seco semicalido con lluvias de verano, con una temperatura media
anual de 20°C y una precipitacion de 450 mm en promedio. La distri-
bucién irregular de la cantidad de lluvia se debe a la incidencia de
ciclones y tormentas tropicales, los cuales provocan intensos chu-
bascos. La férmula climética reportada por Garcia* para la estacion
de Metztitlan es BSohw(e)gw”.

!'S. Canty, “La Vega del Metztitlan en el estado de Hidalgo”, en Boletin de la Sociedad
Mexicana de Geografia y Estadistica, LXXV, 1953, pp. 1-3.

% INEGI, 1992, p. 34.

3 C. M. Tejeda, “Estudio geologico de reconocimiento en la parte central y sur del estado
de Hidalgo”, tesis, México, Escuela Superior de Ingenieria y Arquitectura-irn, 1978.

1 E. Garcia, Modificaciones al sistema de clasificacion climdtica de Koppen, México, Offset Larios,
1988, p. 118.
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Este régimen climatico sigue en la franja intermedia, entre los
1700 y los 1900 m, aunque las temperaturas son ligeramente mas ba-
jas y la presencia de neblina invernal genera condiciones de mayor
humedad. Desgraciadamente para este segmento no se cuenta con
registros meteoroldgicos y las observaciones son personales.

La parte superior, situada a 2 000 m, se caracteriza por climas de
tipo templado, con temperaturas mas frias, mayor precipitacion,
de 800 a 1000 mm y constantes neblinas, sobre todo en otono e in-
vierno. Para esta zona, los registros climaticos de Zacualtipan nos
presentan la siguiente clasificacion Cbm(f)(e)gw” >

Utilizando datos de vegetacion y uso del suelo hemos diferen-
ciado cuatro pisos altitudinales:

En el primero, entre los 1250 y los 1300 m, poco subsiste de las
comunidades originales, que han sido eliminadas para dar paso
a la agricultura intensiva de riego. Por la presencia de los relictos
cerca de la laguna, debi6 estar ocupado por bosque en galeria y
bosque de la planicie aluvial, dominado por el nogal (Carya
illinoensis) los alamos (Populus spp.) y los sauces (Salix sp.), con
abundante presencia de ciperaceas, gramineas, amarantaceas y
quenopodiaceas.

El segundo piso, entre los 1300 y los 1700 m, corresponde a la
porcion mas seca y se caracteriza por una vegetacion arbustiva,
con un gradiente altitudinal pronunciado debido a microclimas
edéficos, litolégicos y de humedad. Son caracteristicos el mato-
rral espinoso con mezquite (Prosopis glandulosa), el matorral cras-
sicaule con viejito (Cephalocereus senilis), garambullo (Mirtyllocactus
geometrizans) y candelabro (Stenocereus dumortieri),” la selva baja
caducifolia con varias especies de chaca (Bursera spp.) y el mato-
rral alto subinerme.

Actualmente esta zona esta despoblada pero tuvo una impor-
tante poblacion prehispanica y colonial,debido a la cantidad de
sitios arqueoldgicos, algunos con restos de corrales y eras para el
trillado de la cebada.

3 Ibid., p. 120.

® G. Ortiz, “La vegetacion xerofica de la barranca de Metztitlan, Hgo.”, tesis, México,
Facultad de Ciencias Politicas y Sociales-unam, 1980.

"H. Sanchez, Manual de campo de las cactdceas y suculentas de la barranca de Metztitlan, México,
Sociedad Mexicana de Cactologia, 1978.
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De los 1700 a los 1800 m se encuentra el tercer piso, que es
transicional entre comunidades vegetales mas secas y otras mas
hamedas. Predomina un bosque abierto de enebro (Juniperus
flaccida), acompanado por vegetacion xerofila de cactaceas, agaves
y leguminosas espinosas. Hoy dia alli empieza la agricultura de
temporal en asociacién con el maguey y los sitios arqueoldgicos
son mas grandes y complejos.

El cuarto piso altitudinal esta entre los 1800 y los 2200 m, en
condiciones de mayor humedad. Més abajo hay bosque de encino
(Quercus spp.) y, sobre la meseta superior, bosque de pino (Pinus
spp.). La poblacién actual es reciente y hay pocas evidencias de
un poblamiento prehispanico importante, aunque la zona debi6
ser frecuentada para la extracciéon de recursos bidticos y abioticos.

El cultivo del maguey

Presentacion del drea de estudio

El cultivo del maguey para la producciéon de pulque se realiza casi
exclusivamente en los dos pisos altitudinales mas elevados, en con-
diciones de segregacién espacial y con diferentes objetivos economi-
cos. A los 1700 m se da en comunidades “tradicionales” con una do-
ble forma de abastecedor, junto o separadamente: de “complemento
de alimentacién” y de producto de comercio a escala minima. A los
2 000 m, sobre la meseta superior, esta actividad esta dirigida a una
comercializacion local a mediana escala y es muy reciente, al igual
que las poblaciones que la realizan.

Puesto que el objetivo de nuestra investigacion es determinar la
profundidad histérica y los indicadores arqueoldgicos del manejo
del maguey pulquero, empezamos la investigacion en el piso alti-
tudinal de los 1700 m, utilizando como estudio de caso al pueblo de
Itztayatla (fig. 2).

Esta poblacion es pequena con un patron de asentamiento agru-
pado, ubicada entre los 1700 y los 1800 m de altitud, pertenece al
municipio de Metztitlan, del que dista unos 5 km. Se desarrolla alre-
dedor de una capilla agustina del siglo xvi y los documentos la con-
signan como barrio del pueblo de Tepatetipa a partir del siglo xvi;
mantiene parte del trazo colonial original y la concepcion indigena
del espacio habitacional como casa-huerto. La poblacion es de
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menos de 1000 habitantes y mas de la mitad tiene mas de 50 anos de
edad. Este envejecimiento se debe a la migracion de los jévenes a la
Ciudad de México y Estados Unidos.

De acuerdo con nuestras investigaciones y la tradicion oral, cree-
mos que el poblado prehispanico corresponde a la localidad deno-
minada Oyapa (Hueyapan), ubicada a unos 500 m al noreste del
pueblo, en una gran terraza natural que se asoma sobre la barranca
del rio San Juan. En ese lugar se han localizado unas 15 estructuras y
obras de terraceado escalonado sobre las laderas, en terrenos aptos
para la agricultura de temporal y de recursos naturales, como son
afloramientos de silex y caolin y un manantial que hasta hace pocos
anos era el principal abastecedor de agua de Itztayatla.®

La produccion primaria esta constituida por una mezcla de acti-
vidades agricolas y pecuarias y se complementa con la recoleccion
eventual de unos cuantos productos silvestres de escaso valor de
consumo, excepto la madera de mezquite para combustible. De éstos
se pueden mencionar los frutos del garambullo, las tunas y los
quelites, ademas de malezas para alimentar al ganado. De los recur-
sos animales se capturan palomas, conejos y tejones, estos ultimos
porque danan los cultivos.

La agricultura se practica como milpa, con maiz, frijol y calabaza;
como huerto se maneja una gran diversidad de especies arboreas,
arbustivas y herbaceas, incluyendo algunas silvestres. La distancia a
las parcelas varia desde la contigiiidad a la casa, en la periferia del
poblado, hasta unos 2 km hacia los “llanos altos”, donde hay mejores
condiciones de humedad y suelos. El régimen de tenencia de la tie-
rra prevaleciente es de propiedad privada, tipo minifundio.

La cria de animales es intensiva en asociacion con el huerto, con
especies como gallinas, guajolotes y cerdos estabulados. También hay
ganaderia extensiva en forma de pastoreo de cabras bajo el cuidado
de los nifnos. Se trata de una actividad importantisima porque asegura
la autosuficiencia en proteinas animales y la obtencién de beneficios
mediante la venta. Cabe senalar que los tinicos dos productos anima-
les utilizados son la carne y las pieles, y se desconocen los usos com-
plementarios como por ejemplo del estiércol para abono. Los burros,
mulas y caballos empleados en el transporte se adquieren por lo re-
gular en las estancias ganaderas de la parte alta de la sierra.

#G. Cassiano y A. Vazquez, “Oyapa: evidencias de poblamiento temprano”, en Arqueologia,
Segunda época, nim. 4, México, Coordinacién Nacional de Arqueologia-iNaH, 1990.
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En la siembra y mantenimiento de los cultivos y en la fabricacion
del pulque se siguen modalidades comunes a otras areas, asi que
solo mencionaremos las caracteristicas que pensamos van a ayudar a
definir la naturaleza de la tecnologia y de la fuerza de trabajo
involucradas en el proceso.

Relacién hombre-planta

En nuestros dias se explotan dos variedades de maguey: el “manso”
(Agave salmiana) que es el mas apreciado, y el “corriente” o “cima-
rron” (A. salmiana subsp. crassispina),’ aunque también hay ejem-
plares de otras dos: el “carricillo” y el “cenizo”, quiza de reciente
introduccion y de baja aceptacion. Las dos variedades pueden es-
tar entremezcladas, pero es mas frecuente encontrar el maguey
corriente en situaciones de ladera, donde las plantas no reciben
ningun cuidado. Estas poblaciones no se explotan sistematicamente
dada su menor productividad y palatabilidad, la naturaleza familiar
y de consumo doméstico de la produccion y los costos mayores de
desplazamiento hacia las laderas.

También esta en discusion, si el maguey corriente es una especie
separada silvestre o se ha definido a partir de poblaciones semisilves-
tres, formadas por especimenes escapados al cultivo o relictos de parce-
las abandonadas. Su antigiiedad en la zona no es precisable y, a pesar
del bajo nivel de aprovechamiento, constituye una importante reserva
genética y alimenticia. Por desgracia no existen muchas investigaciones
en ese sentido, por lo que este problema no va a poder ser resuelto aqui.

En zonas pulqueras de larga tradicién, como los ejemplos de
Orizabita y Cardonal e Izmiquilpan,'' ambos en el Valle del Mez-
quital y Epazoyucan'? al sur de Hidalgo, se maneja un amplio rango
de variedades dentro de las especie de Agave salmiana. El maguey
manso parece estar en una fase de reintroduccion, por medio de la

?S. Rangel, “Etnobotédnica de los agaves del Valle del Mezquital”, tesis, México, eer-1ztacala,
UNAM, 1987.

W]. R. Parsons y M. H. Parsons, “Maguey Utilization in Highland Central Mexico”, en
Anthropological Papers 82, Ann Arbour, Museum of Anthropology, University of Michigan,
1990, p. 38.

'S, Rangel, op. cit, 1987, p. 2.

12J. Ruvalcaba, El maguey manso. Historia y presente de Epazoyucan, Hgo., México, Universidad
Auténoma Chapingo, 1983, p. 43.
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reproduccion diferencial de los especimenes locales y de la compra
de retonos. De las variedades carricillo y cenizo sélo hay ejemplares
aislados de importancia econdmica nula.

No se da un uso multiple del recurso, sea alimenticio o medici-
nal, como material de construccion o para la elaboracion de fibras,
utensilios y herramientas, en pocas palabras: no existe una “cultura
del maguey” como en el Valle del Mezquital. Hace unos anos toda-
via se empleaban los mezotes (pencas secas) para combustible, pero
ahora todos prefieren la lefia de mezquite, pese a que tenga costos
mas altos. También de manera esporadica se usan y/o venden las
pencas verdes para barbacoa y algunos le dan de comer el mexal (ras-
padura de la parte interior de la pina del maguey) a los puercos y
animales de carga; sin embargo, existe la creencia de que esto les
provoca enfermedades, quiza debido al alto contenido de saponinas.

En relacion con lo anterior, tampoco hemos detectado un mane-
jo profundo de la terminologia tradicional para nombrar y clasificar
las diferentes porciones de la planta, sus etapas vegetativas, los pro-
ductos y los procesos de fabricacién. De cualquier forma, las pocas
supervivencias de la terminologia son del ndhuatl y no del otomi de
donde el préstamo seria mas l6gico por la vecindad.

Los agroecosistemas

El maguey, dado su alto rango de tolerancia ecolégica, se siembra en
una diversidad de condiciones geomorfoldgicas, microclimaticas y
edafolégicas, desde laderas pedregosas y secas con suelos someros
y pendientes bajas, hasta zonas planas que son las preferidas, con
mayor retencion de humedad y suelos mas profundos.

El manejo agricola se da en parcelas con o sin terraceado y barda-
do y en huertos adyacentes a la casa. Ademaés, se aprovechan en for-
ma no sistematica individuos de las poblaciones espontaneas que
crecen en las laderas mas secas y en terrenos comunales. De manera
frecuente se asocia a la milpa, pero se puede encontrar como cultivo
puro a distancias menores, en las inmediaciones del pueblo o en los
propios huertos.

El arreglo interno de las parcelas es muy simple, hay una planifi-
cacion minima de la disposicion de las plantas, salvo en lo que se
refiere a las distancias entre hileras, que es de 5 m y, entre indivi-
duos, de unos 3 m. También se ha sustituido la estructura de cultivo
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multiple por una de monocultivo de maguey, debido a la poca
confiabilidad del temporal, pero esto en muchos casos termina en el
abandono de los propios magueyales.

De igual forma, el cultivo de ladera es menos frecuente por la
menor productividad y el mayor costo de desplazamiento. Este se
realiza a pie o cuando mucho en burro, cargando en un morral de
ixtle la “bota” de piel, el acocote (bule de forma alargada de unos
50 a 60 cm de longitud, que se usa para aspirar el aguamiel), el raspa-
dor y un botecito para el mexal. El burro, ademas de cargar los imple-
mentos, también transporta al regreso forraje y lefia colectados en
las milpas y el camino. Asi, en el proceso de trabajo se combinan
varios objetivos, lo que hace mas redituables los desplazamientos,
aunque su consecucion es cada dia mas dificil en las laderas aridas,
donde la cubierta vegetal arborea se ha vuelto muy escasa.

Los huertos, como ya se senal9, son agroecosistemas con objetivos
diversificados, generalmente ligados al consumo doméstico. Alli se
maneja en su mayoria el maguey manso, que es el mas productivo, en
baja cantidad y separado del resto de los cultivos. Sin embargo, el rit-
mo de crecimiento es mas rapido y la productividad es mas alta, por la
fuerte captaciéon de humedad y la mayor fertilidad del suelo.

Cabe agregar que muchos campesinos ahora prefieren vender
las plantas y comprar el pulque o buscan asegurar parte de la pro-
duccién para consumo doméstico al nivel de huerto, asi que los
productores que se dedican a la comercializacion en pequena esca-
la suelen comprar plantas, seleccionando las cercanas a la edad pro-
ductiva y las marcan con una sigla para diferenciarlas de las demas.
El comprador ademas adquiere derechos sobre los hijuelos para
resiembra en sus parcelas.

Produccién, consumo y comercializacion del pulque

Las técnicas de elaboracién no son muy diferentes a las descritas para
otras areas pulqueras, excepto en la escala, donde es mucho mas re-
ducida.’® El maguey se raspa dos veces al dia, en la manana y a
mediodia, pero cuando las parcelas estan muy alejadas se puede
raspar hasta una vez cada dos dias. La cantidad de aguamiel obte-
nida varia de 0.5 a 1.5 litros, dependiendo de la temporada del ano,

3], R. Parsons y M. H. Parsons, op. cit., 1990; S. Rangel, op. cit., 1987; J. Ruvalcaba, op. cit., 1983.
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de la variedad de maguey, de la etapa de explotacion de la plan-
ta, de las condiciones edaficas y de la humedad. En general la pro-
ducciéon no es muy alta, ni en la mejor etapa productiva de la plan-
ta, quizé debido a la escasa precipitacion o a la baja altitud.

La fermentacion se realiza en la casa, en contenedores de plasti-
co de 100 litros, y atin se usan ollas de barro de unos 5 litros cuando
la produccién es destinada para uso doméstico. El pulque se con-
sume y comercializa “tierno”, es decir, se deja fermentar unas seis u
ocho horas. La “semilla” se obtiene guardando un poco de pulque
anterior y mezclandolo con el aguamiel nuevo. Los productores se
declaran enemigos de cualquier adulteracion, si se excluye la adiccion
de un poco de agua, y tampoco buscan aumentar la gradacion alco-
holica. En caso de estar raspando al mismo tiempo diferentes varie-
dades de maguey, todo el aguamiel se acopia y se pone a fermentar.

Hay un esquema de divisioén del trabajo donde los hombres rea-
lizan las tareas, salvo la venta en el pueblo. Sin embargo, en caso de
que éstos tengan otro compromiso o algtin impedimento, las muje-
res se pueden hacer cargo del proceso completo, sobre todo en las
localidades mds cercanas y basicamente del raspado y la extraccion
de aguamiel. Se considera que el dejar de raspar el maguey uno o
dos dias no dana la productividad de la planta, aunque Rubalcava™
maneja una informacion contraria para Epazoyucan.

Existe un bajo nivel de profesionalizacién del papel del tlachiquero
y en cada unidad productora se realizan todas las actividades de
manejo de las plantas. Sin embargo, sobrevive en el pueblo una
persona que realiza bajo compensacién el capado o “quiebra”, que
es la operacion mas delicada. A él se recurre cuando el nticleo fami-
liar esta constituido por ancianos y la distancia al magueyal es juzga-
da excesiva.

El proceso de aprendizaje no esta reglamentado, ni siquiera en
el ambito familiar. Los nifios cuidan el ganado y no son estimulados
en dominar las técnicas de manejo agrondmico y procesamiento del
maguey. Hay personas que aprenden de familiares, otras que decla-
ran que aprendieron solas y otras mas, la mayoria, que no saben. Se
reconoce que es importante tener habilidad natural (“buena mano”)
y que no todos pueden preparar la planta para su explotacion.

Como ya se senald, prevalece una marcada tendencia al autocon-
sumo y es de suponer que el pulque en épocas anteriores tuviera mas

11]. Ruvalcaba, op. cit., 1983.
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importancia como complemento alimenticio de vitaminas y proteinas.
En la actualidad su consumo se ha reducido entre los ancianos por
razones médicas, en tanto que los jévenes lo han sustituido por las
bebidas comerciales como refrescos y cervezas, ademas del alcohol de
cana curado con hierbas (pericon, cedron, ajenjo, anis, etcétera).

El proceso de comercializacion es directo. Al interior del pueblo
se vende a granel como cualquier otro tipo de mercancia; también se
puede adquirir el dia de plaza en Metztitlan, que es el domingo. En
la mayoria de los casos, los productores cuentan con una “cartera de
clientes” y adquieren compromisos de entrega, tanto a casas par-
ticulares como a los terratenientes para consumo de los trabajado-
res agricolas que complementa su reducido jornal.

Tecnologia

Los instrumentos involucrados no difieren de los utilizados en otras

zonas y representan una mezcla entre productos de obtencion lo-
cal, zonal y regional.

Productos locales. La “bota” de piel de cabra es el Gnico de este
grupo. El productor de pulque la puede fabricar o adquirir Se
emplea para el acopio, acarreo de aguamiel y pulque, y la ex-
tremidad se amarra con un trozo de mecate.

Productos zonales. Las redes, mecapales y morrales de ixtle son fa-
bricados en los pueblos de Tepatetipa y Sotoltepec, que son
los Ginicos para los que tenemos registros de trabajos en fibra
de lechuguilla (Agave lechuguilla) y palma (Nolina sp.). Aparte
de los implementos mencionados, también se hacen petates,
azotadores y cinchos. Las vasijas, que en algunos casos toda-
via se usan para la fermentacion, se elaboran utilizando técni-
cas tradicionales en los pueblos de Olotla y Zoquiteno, en la
vertiente oeste de la barranca del rio San Juan. Se consiguen
con los artesanos en el mercado de Zacualtipan, a veces en el
de Metztitlan y, a veces, en el propio Itztayatla (fig. 3).

Productos regionales. Es el grupo mas numeroso e incluye a los ras-
padores, las tajaderas, los acocotes, el “talacho”, la barreta, la pala
“cucharuda”, el machete, “tambos” y palanganas de plastico.

Raspadores, tajaderas y acocotes se compran en los mercados del
Valle del Mezquital, sobre todo de Izmiquilpan. Los raspado-
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Fig. 3. Vasijas de tipo “alisado” rojo fabricadas en Olotla, Hgo.

res duran de dos a tres anos, dependiendo de la intensidad de
uso y la habilidad individual, mientras las tajaderas son mas
duraderas.

El acocote (Lagenaria siceraria) es una especie de bule de forma muy
alargada que alcanza su mejor desarrollo en climas célido-
himedos o subhumedos, por lo que su cultivo queda fuera
del alcance de los agricultores de la sierra. Estos ademas han
tenido dificultades para conseguir las semillas, puesto que los
bules y por ende, las semillas les llegan ya tostados. Desde hace
algan tiempo se estan haciendo intentos de cultivo en el pue-
blo de San Pedro Tlatemalco, cerca de Jihuico en la Vega, pero
los precios que alcanzan son mayores que los de fuera.

El talacho, la pala cucharuda, la barreta y el machete, empleados
en la siembra y en muchas otras actividades, se consiguen en
los mercados de Zacualtipan y de Metztitlan. Son instrumen-
tos ordinarios de la practica agricola. Los tambos de plastico
de 100 litros se emplean para la fermentacion, tienen la misma
procedencia y se utilizan para diferentes funciones de almace-
namiento; por ejemplo, de agua y semillas. En los mercados
también se adquieren las palanganas de plastico para el trans-
vase de la bebida.

La evidencia arqueologica

A partir de este primer nivel de anélisis, se pueden plantear dos hi-
potesis para el estudio arqueoldgico de esta actividad productiva.
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1. El actual manejo del maguey pulquero en el area de Itztayatla tiene poca
profundidad histdrica y ha sido introducido durante la Colonia por pobladores
procedentes del centro de México.

2. Existe desde la época prehispanica, en la que poseia caracteristicas relativa-
mente complejas, y su forma actual es resultado de etapas de abandono y nueva
adopcién de la practica productiva. Asi, el que esta actividad ahora subsista en un
nivel de produccion doméstica, dirigida casi por el autoconsumo, podria expli-
car la estructura de un proceso productivo mas simple respecto a areas, como
Apan, en las que desde la Colonia se implementaron redes de comercializacion.

Con relacién a lo anterior, otra consideracion interesante es que
la parte alta de la sierra, donde la produccién del pulque ha cobrado
una modesta importancia econémica en un ambito productivo fami-
liar, durante el Posclésico tardio no parece haber tenido una pobla-
cion importante.

La revision de las fuentes etnohistéricas para el area de Metztitlan
no ha arrojado hasta ahora ningtn dato directo acerca del manejo
de este recurso, salvo la mencion de la fabricacion de tejidos de fibra
de agave y algunos litigios de tierras durante la primera mitad del
siglo xviir, donde se mencionan los magueyales, por lo que se hace
mas dificil la contrastacion en el ambito arqueoldgico. Sélo en la Re-
lacién de Metztitlan®® hemos encontrado dos menciones, ain indi-
rectas, en torno a la produccion de pulque.

El primer orden de datos se encuentra en la estructura del pa-
tron de asentamiento. Ya se senald que la ocupacion mas consistente
esta en las laderas, arriba del pueblo de Metztitlan, aprovechando
todas las facilidades microtopogréficas y en muchos casos adecuan-
dolas con obras de terraceado. Practicamente se ocupa cualquier su-
perficie plana o de escasa pendiente, configurandose un patron dis-
perso, pero continuo de estructuras aisladas o en grupos de dos o
tres, y s6lo en algunas ocasiones llega a seis u ocho.

Tal arreglo espacial tiene un primer nivel de correspondencia en
la geomorfologia, que se caracteriza por pendientes mas suaves que
en las porciones circundantes y por facilidades diferenciales de acce-
so a fuentes de agua, en forma de manantiales, corrientes estacionales
y permanentes.

Esta zona se originé por un derrumbe tecténico, tal vez el mismo
que cerr6 el drenaje natural del rio, formando la laguna. El derrum-

15G. Chaves, “Relacion de Metztitlan”, en R. Acuna (ed.), Relaciones geogrdficas del siglo xvi:
Meéxico, México, unam (II Serie Antropoldgica), 1986.
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be sepulté los estratos geoldgicos y limité el acceso a los contactos
entre las calizas y la llamada “formacion Atotonilco”,' donde brotan
los manantiales. De hecho, éstos casi siempre son descubiertos por la
erosion en las paredes y en el fondo de las barrancas y su duracion
puede ser efimera.

En la época prehispanica, la mayor abundancia de la cubierta
vegetal debid constituir un freno a la erosion y las escorrentias en
temporada de lluvia eran mas predecibles, controlables y menos
destructivas. Entre los 1600 y 1700 m de altitud, se sittia una diviso-
ria con el siguiente piso altitudinal, las escorrentias se convierten en
carcavas poco profundas y el abasto de agua se hace mas eventual,
asi como el asentamiento. La temporada critica en términos hidricos
va de febrero a mayo, cuando la inica fuente es el rio Metztitlan, aun
con un caudal muy reducido y los manantiales.

Ahora las escorrentias son impredecibles, llegan a ser muy vio-
lentas y de corta duracion, y el agua que proporcionaron a los
pobladores no compensa el esfuerzo que se debe invertir en la
construccion de infraestructuras para retener la erosiéon. Ademas,
su distribuciéon y mayor densidad estan alteradas por el trazo de los
caminos nuevos, que constantemente forman cabeceras de esco-
rrentia.

Por lo anterior, en el pasado y aun en las zonas de manantiales,
debio ser de fundamental importancia el generar y administrar re-
servas de liquidos. En el ambito de la cultura material esta practica se
relaciona con contenedores de diferentes materiales, pero sélo so-
breviven los cerdmicos, en forma de cantaros y ollas, que son muy
abundantes en los sitios del drea, en especial los de cerdmica caolinica
de color blanco. Los cantaros empleados en el acarreo tienen boca
angosta y tres asas anulares para ser cargados con la ayuda de un
mecapal. Las ollas presentan boca ancha, sin asas, se empleaban para
el transvase y la conservacién en la casa.

Durante el Posclasico tardio y la Colonia, el potencial agricola de
la zona fue mayor que en la actualidad, tal vez debido a una mayor
abundancia y, sobre todo, predecibilidad de la precipitacion. Por otro
lado, el cultivo de la cebada a bajas altitudes, plantearia temperatu-
ras mas frescas. Bajo tales condiciones es factible suponer también el
cultivo del maguey, del que sobreviven ejemplares aislados de la
variedad denominada corriente en varias localidades arriba de los

i C. M. Tejeda, op. cit., 1978.
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1450 m de altitud. Conforme se sube hacia las laderas intermedias
aumenta la cantidad de ejemplares y, ya en la vertiente de Itztayatla,
aparecen magueyales densos.

Cuando menos desde el Posclasico tardio, el cultivo del ma-
guey debid constituir una estrategia para abasto de liquido en la esta-
cion de déficit hidrico, de noviembre a mayo y su practica se dio al
nivel de unidades domésticas para el autoconsumo. Esta planta debi6
contribuir a la elaboracién de los llamados metepantli,'” barreras vivas
que se disponian en las orillas de las parcelas en pendiente para favo-
recer la acumulacién de suelo, la fuga de agua y nutrientes.

Mediante datos etnohistéricos y arqueolégicos sabemos que des-
de mediados del siglo pasado han abandonado las laderas aridas,
debido a que la poblacién se empez6 a desplazar hacia nuevos po-
los de desarrollo econémico, asi como por un cambio microclimatico
que afecto las posibilidades de cultivo de las propias laderas y gene-
16 el actual patrén nucleado en microambientes mas humedos.'

De los poblados en ladera baja subsiste el de Tolapa, que contaba
con importantes manantiales y donde tenemos evidencias de cam-
bio de un patrdn disperso prehispanico a uno colonial mas concen-
trado, el cual sobrevive con un desfasamiento espacial. Sin embargo,
desde que se secaron los manantiales, ya no se cuenta con las condi-
ciones ambientales para realizar otra agricultura que no sea la de
huerto. Otros pueblos, que no disponian de un abasto de agua sufi-
ciente, fueron abandonados desde el siglo pasado, dando lugar al
actual patrén de asentamiento lineal a lo largo de las vegas de los
rios permanentes.

Desafortunadamente, los contextos arqueologicos estan muy alte-
rados por siglos de erosion y las expectativas de conservacion de los
materiales, sobre todo organicos, son bajas. Asimismo no hemos en-
contrado estratificacién cultural y no disponemos de fechamientos
absolutos. Por lo tanto, la mayor carga de informacion procede del
analisis de los materiales liticos y ceramicos y de su comparacion con
los descritos en otras investigaciones.

'7'T. Rojas, Las siembras de ayer. La agricultura del siglo xvi, México, Ciesas, 1989.

8 A, Alvarez y G. Cassiano, “El patrén de asentamiento y las etapas del desarrollo cultural
prehispanico en el drea de Metztitlan, Hgo.”, en A. Garcia Diaz et al., Homenaje a la doctora
Beatriz Barba de Pisia Chdn, México, inaH (Cientifica 343), 1997.
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Instrumentos liticos

Existen dos conjuntos de elementos con probabilidad alta de asocia-
cion con el manejo del maguey vy, casi de manera directa, con la pro-
duccion de pulque. Estos son los llamados raspadores de maguey y
los desfibradores.

Raspadores de maguey

Estos instrumentos, en su mayoria de obsidiana negra de Zacualtipan,
tienen forma ojival y fueron fabricados con retoque folidceo por per-
cusion directa, sobre macrolascas de preparacion de nucleos de
navajillas prismaticas. Su longitud es de entre 6 y 10 cm, el espesor
es menor de 1 cm y la anchura de la extremidad distal varia entre 3 y
6 cm, presentan con frecuencia un desgaste asimétrico (fig. 4). La
seccion longitudinal es plano-convexa con una curvatura, a veces
marcada, hacia la extremidad distal. El talon esta adelgazado para
facilitar el enmangue, que fue asimétrico, a juzgar por las huellas
que quedan en la cara ventral.

Un dato interesante se refiere a la fabricacion y circulacion de
tales implementos. En la mayoria de los sitios de las laderas aridas se
han registrado raspadores, junto con navajillas y fragmentos de na-
cleos prismaticos, pero no se han encontrado evidencias del proceso

Fig. 4. Raspadores de maguey. Sitio Mesa del Pixtli, Hgo.
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de preparacion de los niicleos, mismo que ha sido detectado en un
sitio denominado Mesa del Pixtli.

Este se encuentra del lado opuesto de la vega del rio San Juan,
tributario del Metztitlan, a 1 700 m de altitud y en relacion espacial
directa con los yacimientos de obsidiana, de los que dista unos 8 km."
Presenta al menos diez concentraciones de lascas de desecho, la ma-
yoria de retoque, pero también se han rescatado lascas grandes de
preparacion de ntcleo de navajillas, nticleos y raspadores en dife-
rentes etapas de fabricacion y de uso.

Tomando en cuenta que no se han detectado restos de estructura
o de actividades domésticas; por ejemplo, la presencia de ceramica
que, ademads, este proceso esta mal representado en otras localidades,
debe tratarse de un sitio especializado en la fabricacion de nucleos y
raspadores, que luego se distribuian en el interior de la region. Cerca
del pueblo de Itztayatla existe otro sitio donde abundan de nicleos de
navajillas, pero sin evidencia de fabricacion de raspadores.

Un asentamiento que comparte caracteristicas con Mesa del Pixtli
ha sido encontrado en las proximidades del pueblo de Mezquititlan,
atin mas cerca de los yacimientos de Zacualtipan. Una diferencia
importante es que alli hay gran cantidad de ceramica asociada y la
zona de trabajo de los nicleos de navajillas estd a unos 500 m de
distancia, constituyendo un area de actividad separada. Aunque la
superficie ocupada por los materiales es reducida, el nimero de pie-
zas desechadas es mayor que en Mesa del Pixtli y asi pudo haber
sido la produccion.

Otras pequenas areas de fabricacion de raspadores existen en una
aldea nucleada de gran tamaro en la misma zona, con mucha lasca
de desecho y pocas piezas en proceso. Por otro lado, los trabajos en
los yacimientos de Zacualtipan plantean la posibilidad de una pro-
duccién especializada de lascas alargadas, como las que se usan para
fabricar raspadores o bifaciales, diferente de la de nticleos de nava-
jillas. Sin embargo, es dificil establecer una cronologia, puesto que
no hay asociacién cerdmica y no contamos con fechas exactas.

Los datos preliminares apuntan hacia la importancia de este ins-
trumento y de su proceso de fabricacién, en el que se manifiesta un
cierto grado de especializacion a escala regional con procesos
distributivos de las piezas terminadas.

¥ R.H. Cobean, “Principales yacimientos de obsidiana en el Altiplano Central”, en Arqucologia,
Segunda época, num. 5, México, Coordinacién Nacional de Arqueologia del iNaH, 1991.
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Desfibradores

Se trata de lajas de basalto de gra-
no fino de forma trapezoide o rec-
tangular, cuyas dimensiones
aproximadas son de 10 a 15 cm
de longitud en el margen mas lar-
go, por 7 cm en el mas corto, de 5  Fig, 5. Desfibrador. Sitio Oyapa, Hgo.

a7 cm de anchura y 1 cm de es-

pesor. En el margen mas largo se conforma un filo, pulido en ambas
caras, no tiene funcion de corte por presion, mas bien pudo haberse
usado para raer (fig. 5). Las caras también estan pulidas, desde el filo
hasta la mitad o las tres cuartas partes. Los otros tres margenes estan
conformados con un retoque irregular por percusion.

Respecto a la funcion de tales instrumentos no se puede decir
mucho. Parsons? senala que estan asociados con frecuencia a sitios
del Altiplano desde el Preclasico, y concuerda con Serra®' en la idea
que se trate de desfibradores, es decir, raspadores por medio de los
cuales se extraia la fibra de las pencas. Aparecen en el Precldsico me-
dio y se vuelven comunes a partir del Posclasico tardio.

El desgaste no abarca en toda su extension las caras del instru-
mento, lo que puede implicar la existencia de un enmangado en
el lado corto, por lo que el pulido seria producido por el uso mas que
realizado previamente para conformar el instrumento. Lo tnico
que se debio realizar fue el redondeamiento del filo para reducir el
riesgo de romper las fibras.

Hasta la fecha este instrumento se ha localizado sélo en seis si-
tios, de los cuales cuatro son aldeas nucleadas y los otros dos.se en-
cuentran en zonas de alta densidad de poblacion prehispanica y co-
lonial. Cuatro asentamientos estan a los 1 700 m de altitud y en dos
a los 1 450 m; para tres aldeas los datos ceramicos sugieren continui-
dad desde la época prehispanica hasta la Colonia, mientras una de
ellas puede ser un pueblo congregado fundado en el siglo xvii sobre
un asentamiento anterior disperso.

Por lo anterior, sospechamos que este tipo de artefacto haya sido
introducido en la zona a comienzos de la Colonia, pero seria impru-
dente descartar el uso anterior de otros instrumentos para la misma

A1, R. Parsons y M. H. Parsons, op. cit., 1990.
' M. Serra, “Terremote Tlateneo. Los recursos lacustres de la Cuenca de México durante
el Formativo”, tesis, México, unam, 1985.
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funcién. Parsons® sugiere que antes de la introduccion de los desfi-
bradores se usaban cepillos de basalto espesos, aquillados y sin en-
mangar que, en la literatura norteamericana, son denominados scraper-
planes. Estos abundan en varios sitios del area, incluyendo los seis aqui
mencionados y a veces la materia prima no esta disponible en la re-
gion, ya que el borde 1til parece demasiado filoso para raer fibras, asi
que su funcién sigue siendo hipotética.

Una consideracion adicional en el ambito etnografico es que la
produccién del pulque no siempre acompana al procesamiento de
las pencas para la obtencién de fibras. Esto se da, por ejemplo, en
el érea de Epazoyucan donde la produccién es muy abundante y
estd a cargo de una poblaciéon de descendencia nahuatl y otomi.*
Por el contrario, en el Valle del Mezquital, con un nicleo poblacional
otomi, la produccién y el tejido de las fibras de Agave salmiana 'y A.
lechuguilla es una actividad econémica primaria.*

La ceramica

Otro conjunto de evidencias se refiere a la ceramica. Encontramos
dos grupos locales: la caolinica y la café rojiza, cada uno con impli-
caciones funcionales.

La caolinica, bicroma o tricroma, predominan arqueolégicamente,
se debio fabricar a nivel doméstico, utilizando bancos de materia pri-
ma de amplia distribucién y disponibilidad, ya que los de mayor
pureza se encuentran por encima de los 1700 m. Esta tradicion alfarera
se ha perdido desde finales del siglo pasado, se aplicaba para la ela-
boracion de vajilla de servicio, de almacenamiento y ceremonial, y
el molcajete aparece como el tinico elemento relacionado a la prepa-
racion de alimentos, aunque siempre en crudo. Como ya se dijo, abun-
dan los cantaros y las ollas, sobre todo son interesantes los primeros
porque transportan los liquidos y sélo se fabricaban en arcilla caolinica
en nuestra area.

Cuando la preparacion de alimento implicaba coccion, se utiliza-
ba una cerdmica café o rojiza en forma de ollas y comales, éstos a
menudo presentan huellas de exposicion al fuego. Sin embargo, tam-

2], R. Parsons y M. H. Parsons, op. cit., 1990.
3 J. Ruvalcaba, op. cit., 1983, p. 25.
%1, R. Parsons y M. H. Parsons, op. cit,, 1990; S. Rangel, op. cit., 1987.
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bién se han detectado piezas no quemadas, cuyas paredes interiores
estan carcomidas, como las que se emplean para la fermentacion del
aguamiel y el consumo del pulque. Aligual que la caolinica esa cera-
mica intervenia en contextos rituales, como urnas de cremacion.

Asimismo hallamos fragmentos de ollas en cuyo interior hay grue-
sas adherencias de un material de color blanco no calcareo, que pue-
den hacer referencia tanto a la preparacion de engobe como al blan-
queado de las fibras de maguey antes de ser torcidas.

En Olotla y Zoquiteno, dos pueblos del este de la vega del rio
San Juan, existe una tradicion alfarera donde subsisten formas y aca-
bados muy parecidos a los tipos prehispanicos no-caolinicos rojos,
aunque en Zoquiteno parece ser una actividad reciente (fig. 2). Ac-
tualmente, los artesanos comercializan su trabajo en el mercado de
Zacualtipan, fabrican piezas como macetas o jarritos decorativos, pero
antes su produccion estaba dirigida a ollas y jicaras para almacenar
agua y pulque. De hecho, los alfareros todavia usan ollas para la fer-
mentacién del aguamiel, con pautas de consumo doméstico. Hay
que senalar que no se producen formas adecuadas para el transporte
de los liquidos, sino sélo para su almacenamiento.

Cabria preguntarse por qué la tradicion de ceramica roja sobrevi-
vié y la de caolinica casi desaparecio; loimportante es que en el ambito
etnografico, la primera se encuentra asociada a la fermentacion del
pulque. De este andlisis preliminar resalta que los dos elementos tec-
noldgicos que creemos asociados a la produccion de aguamiel y pulque
pueden proceder del otro lado de la vega de San Juan y haberse gene-
rado dentro de un esquema de especializacion regional, al igual que
los instrumentos liticos. Es probable ademas que en esta vertiente tal
actividad haya cobrado particular importancia econémica.

Dentro de esta clase de materiales, también tenemos los malacates
que, al igual que los desfibradores en litica, pueden estar ligados a la
produccidén de ixtle. El problema que tenemos para nuestra area es
que el tejido de algodon fue una actividad muy importante durante
el Posclasico tardio y parte de la Colonia, por lo que siempre hemos
referido los malacates a esta actividad, considerando ademas su ta-
mano y peso reducidos.

Sin embargo, a partir del estudio y la contrastacion experimental
de Parsons sabemos que aun malacates de unos 8 gramos pueden
ser utilizados para el torcido de fibras de ixtle. Ademads, la ubicacion
espacial de estos elementos, en la ladera baja e intermedia es con-
gruente con la hip6tesis de un manejo del maguey a bajas altitudes.
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Conclusiones

En paginas anteriores hemos formulado dos hipétesis acerca de la
antigiiedad del manejo del maguey pulquero en la porcion del seno-
rio de Metztitlan adyacente a este pueblo. Creemos que algunos ras-
gos de los contextos senalan su existencia por lo menos desde el
Posclésico tardio. La abundancia de los raspadores de obsidiana en
muchos sitios a altitudes entre los 1300 y los 1 600 m y el grado de su
desgaste, nos muestra la intensidad de esa actividad. Ademas, los
talleres liticos donde se concentra la fabricacién de los raspadores
también apuntan hacia cierta especializacién del trabajo y proce-
sos redistributivos. No podemos asegurar que existié una ceramica
especializada hacia el pulque o se utilizaron los mismos tipos en los
que se acarreaba y almacenaba agua.

El maguey se manejaba desde altitudes bajas, lo que implica con-
diciones climaticas menos secas y calidas que las actuales. La estrate-
gia era de uso multiple parecida a la que encontramos hoy dia en el
Valle del Mezquital, debido tal vez por los malacates y los desfibra-
dores. En comparacién con las zonas de Apan y Epazoyucan, es muy
probable que el responsable de esta préctica fuera el nucleo de po-
blacién otomi. Por lo mismo, su cultivo se dio en asociacion y comple-
mentacion con el maiz en laderas pedregosas, como contencion de
terrazas habitacionales y en huertos familiares.

En la época de la Colonia, las fuentes sélo proporcionan mencio-
nes esporadicas, pero suficientes para asegurar la continuidad de tal
actividad, en relacién con la supervivencia de la comunidad indige-
na pero en el marco de una serie de importantes cambios en el dmbi-
to tecnolégico y en el contexto socioeconémico general. Al maiz se
suma o se superpone la cebada, los utensilios ceramicos y las herra-
mientas de obsidiana se siguen utilizando, aunque estos tltimos se
han estado sustituyendo por los de metal. Las haciendas pulqueras
que prosperaron en el Valle de Apan y en el Mezquital no surgieron
con la misma intensidad en la zona de Metztitlan, quiza por su topo-
grafia escabrosa y por estar un poco fuera de la franja altitudinal-
climatica 6ptima para ese cultivo, que se ubica alrededor de los
2000 m. Por lo tanto, la produccién fue baja y el consumo debio6 ser
casi doméstico.

El abandono de las altitudes bajas a finales del siglo pasado, tal
vez por razones ambientales, ocasiond la reubicacion de poblaciones
en los actuales patrones lineales estratificados, lo que tuvo sus ma-
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yores consecuencias sobre las redes de circulacion de las materias
primas y productos terminados entre la zona de Zacualtipan y la de
Metztitlan. Seguramente en la actualidad ya no se usa la obsidiana y
la ceramica caolinica y se da una ruptura en la comunidad tradicio-
nal. Una consecuencia inmediata es que se pierde la autosuficiencia
en la fabricacion de instrumentos de produccion y la pérdida de co-
nocimiento tradicional. La elaboracion del pulque empieza a perder
importancia y hay una disminucién de la diversidad bioldgica de los
magueyes pulqueros y el manejo de variedades locales menos pro-
ductivas son resultantes de individuos escapados al cultivo.

La etapa reciente manifiesta esta solucion de continuidad; aun-
que se han reintroducido especies de agave y se ha vuelto a la auto-
suficiencia en algunos rubros tecnologicos, la actividad sobrevive
vaciada de los contenidos histéricos, con cardcter informal y con un
destino incierto. Sin embargo, tiene su importancia para establecer
niveles analogicos. Los procesos que se estan gestando en pueblos
como el de Itztayatla parecen repetir las secuencias de poblamiento-
abandono que se detectan en el registro arqueoldgico y que hemos
interpretado como una respuesta a la inestabilidad ambiental que
caracteriza esta region de transicion.
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